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—° COLLEGE CAMILLE VALLAUX
Menu du 4 au 8 septembre 2023

CONCOMBRE BIO* H oy TOMATES BIO*
ou PAMPLEMOUSSE BIO*

BROCHETTE DE VOLAILLE A L'ORIENTAL

Lundi POIVRONNADE MAISON et BOUGOUR BIO
SALADE VERTE

FROMAGE AOP*
FRUIT DE SAISON BIO*

SALADE D'AVOCATS ou TABOULE AUX FRUITS
ou SALADE DE RIZ

LASAGNES AUX PETITS LEGUMES

Mardi TOMATE GRILLEE

SALADE VERTE

YAOURT BIO*
FRUTT DE SATSON BIO* H oy SALADE DE FRUITS FRAIS

coNcoMBRE BI0* M oy cAROTTES BTO*E oy TOMATES BIO*

HAMBURGER MAISON
i FRITES
Jeudi SALADE VERTE

FROMAGE AOP*
FRUIT DE SAISON ou BROWNIE MAISON A LA CREME ANGLAISE

PASTEQUE ou SALADE PTEMONTAISE ou SALADE MARCO-POLO

POISSON MEUNIERE ou DOS DE CABILLAUD SAUCE HOLLANDAISE

dredi RIZ PILAF BTO ™ ¢t FLAN DE COURGETTES
Vendredi SALADE VERTE

FROMAGE BLANC ou YAOURT BIO*
FRUIT DE SAISON BIO*

- *Produits éligibles a la subvention européenne. Pain biologique servi a chaque repas.

La Principale La Gestionnaire
F. LOZACHMEUR A-L. CARIOU



